
 

Recettes	Vins	&	Liqueurs	 	

 

 
 
 
 
 
 
 

• 1,5kg de fleurs de pissenlit  

• 4 litres d'eau  

• 1,750 Kg de sucre  

• 500 g de raisin secs  

• 3 oranges coupées en rondelles  

• 3 citrons coupés en rondelles 

 

Ingrédients 

Liqueur de Fleurs de Pissenlit 
 

  

• Cueillir les fleurs le matin et les laver 

• Ôter le pédoncule vert (il est amer) 

• Verser 4l d’eau bouillante sur les fleurs 

• Laisser reposer 24h 

• Passer le jus 

•  Ajouter le sucre, les raisins, les oranges et les citrons 

• Laisser macérer pendant 3 semaines en remuant chaque jour 

• Passer dans un linge et mettre en bonbonne , poser le bouchon 
ou mettre un barboteur 

• Laisser reposer 6 à 8 semaines 

• Eclaircir et mettre en bouteilles 

• Laisser vieillir 4 mois ou + 

 

.

Préparation 

•  

 

Mise en Garde :  
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