
 
 
 
 
 
 
 

• 1 de litre de Thé Noir 

• 1 litre de vin rouge ( ou blanc sec) 

• 100g de sucre, � 

• 2 de bâtonnets de cannelle, � 

• 6 à 8 clous de girofle, � 

• 20cl de Rhum Brun 

• 10cl d’eau de vie 

 

Ingrédients 

Jägertee (Thé des Chasseurs) 
 
 

  

• Chauffer le thé (ne pas faire bouillir) 

• �Rajouter le sucre, la cannelle les clous de girofle, � 

• Faire chauffer 8 à 10 minutes (toujours sans bouillir), � 

• Repêcher les clous de Girofle et les bâtonnets de Cannelle 

• Ajouter le rhum et l’eau de vie 

Préparation 

• Boire chaud  

 

 

 

Mise en Garde :  

Risque d’être bourré en cas de surdosage 

Application 
Utilisation 

 

• Variété de vin chaud très populaire dans les Alpes 
Bavaroises ou Autrichiennes 

Propriétés 
Indications 


