
 
 
 
 
 
 
 

• 6 kg d’oranges 

• 4 litres d'eau           

• 3 kg de sucre 

 

Ingrédients 

Vin d’Oranges 
 
 

  

• Eplucher les oranges ( la pelure contient les pesticides) 

• Ecraser les oranges pour favoriser l’extraction du jus 

• Mettre en fut  

• Rajouter le sucre et l’eau 

• Ajouter la levure 

• Laisser fermenter 

• A la fin de la fermentation « rapide » filtrer et remettre en fût 

• Attendre la fin de fermentation (plusieurs mois) avant de mettre en 
bouteilles. 
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Préparation 
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Mise en Garde :  

Application 
Utilisation 

 

•  Propriétés 
Indications 


